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FOOD SAFETY

La digitalizacién al servicio
de la seguridad alimentaria
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Mejor empleado de Francia

Solucién 2 en 1 desarrollada gracias
a su excepcional experiencia en el
ambito de la seguridad alimentaria.
iPara una tranquilidad garantizada!

Descripciones de las

funcionalidades
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» Trazabilidad

La proteccién de sus etiquetas de
trazabilidad se simplifica mediante
la toma de fotografias.

» Control de las recepciones

Al recibir las mercancias, se han de
controlar varios aspectos criticos: la
temperatura de los productos, las
CSD (Declaraciones de seguridad
de los envios) de los proveedores,
el estado de los paquetes...
Archive sus etiquetas de producto
fotografiandolas sin tener que
conservarlas fisicamente.

» Impresion de etiquetas

La aplicacién le permite imprimir sus

etiquetas de productos acabados,
etiquetas de CSD secundarias
e incluso etiquetas sencillas.

Controles automaticos

Con la solucién SATO Food Safety Management,
personalice los parametros y frecuencias de los
controles automaticos en funcién de su actividad.

Controles automaticos de los
métodos de trabajo

El control automético de los métodos
de trabajo se presenta a modo de
listas de comprobacion personalizables
con medidas correctivas en caso de
incumplimiento.

Planifique todas las tareas que debe
realizar cada puesto de trabajo Limpieza
y aumente su eficacia.

Temperatura

Temperatura

» Controles automaticos de limpieza

Los controles automéaticos del plan de limpieza
se parametrizan con las frecuencias asociadas.

» Controles automaticos de temperatura

Las lecturas de temperatura se personalizan en
funcién de las caracteristicas de su cocina. Se
establece una escala de valores reglamentarios
para avisar al empleado en caso de desviacion.
Las lecturas de las temperaturas se realizan de
manera manual o automéaticamente con sensores.

» Controles automaticos de los aceites

ﬁ Los controles automaticos de los aceites se configuran
directamente con las frecuencias asociadas.

Gestion de los derechos

La aplicacién proporciona varios perfiles con distintos niveles
de acceso a la informacién: usuario, administrador y supervisor.

Supervision

El sistema interno de administracién de SATO Food Safety
Management permite acceder a los datos de cada uno de los
centros en remoto. ldentifique facilmente los puntos a vigilar con
la ayuda de una pantalla de supervisién. También puede configurar
el envio de alertas por correo electrénico.

Historial

El archivo de documentos se automatiza en tiempo real y esta
disponible de inmediato.



Una nueva
solucion

sectorial 2 en 1

SATO Food Safety Management le permite:
Digitalizar su Plan de gestién sanitaria
Imprimir sus etiquetas de CSD e INCO secundarias

Ventajas de la solucion

@ Ahorro de tiempo demostrado

Herramienta indispensable para facilitar
el dia a dia

» Una interfaz sencilla que se

Facil de usar adapta a sus necesidades
Los usuarios reconocen su facilidad
@ Con la garantia que supone un desarrollo de uso, que contribuye al éxito de la
fabricado integramente en Francia solucion en el mercado.

» SATO Food Safety Management
esta accesible 24/7

» Tiene en cuenta sus requisitos
organizativos

Nuestra solucién se basa en la
flexibilidad de la configuracién de la
plataforma, que permite abordar la
complejidad de la organizacién de
un grupo.

La aplicacién es multilinglie y puede
personalizarse.

La digitalizacién: un aliado en la vida cotidiana



SATO es uno de los principales
proveedores mundiales de soluciones
de Auto-ID que conectan personas,
productos e informacién.

Satisfacemos las necesidades de una amplia cartera
de clientes para ofrecerles soluciones integrales que agilizan
las operaciones, empoderan a los trabajadores y ayudan
a los clientes a reducir su impacto ambiental.

Para obtener mas informacién, contacte con su oficina local de SATO.

902 33 33 41
info-es@sato-global.com

Visite nuestra pagina web
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