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Zmniejsz ilos¢

marnowanej Zywnosci 4

z SATO FX3-LX

Etykietowanie
na zapleczu

& Drukowanie bez dostepu do sieci
& Ne wymaga komputera
& Zapobieganie btedom ludzkim

& Automatyczne obliczanie daty
i godziny

& Zmniejszanie ilo$ci marnowanej
Zywnosci

& Umozliwianie sledzenia zywnosci

Najwieksze korzysci:

Spokéj ducha: Rozwigzania SATO
zmniejszaja ryzyko powstania btedéw

i zapewniajg zgodnos¢ z przepisami
dotyczacymi bezpieczeristwa zywnosci.

Redukcja kosztéw: Mniejsza ilos¢
odpadkéw i zwiekszona wydajnosé moga
przetozy¢ sie na znaczne oszczednosci
dla restauracji.

Usprawnij prace zespotowa:
Czytelne etykiety utatwiajg komunikacje
i wspdtprace w zespole kuchennym.

WATH

Prep Prep
14/06/23 10:55

MUST USE BY MUST USE BY 14/06/23 11:03
19 IDER3 10:55 Ready to Prep

Drukarka etykiet FX3-LX zostata specjalnie
zaprojektowana tak, aby ufatwi¢ etykietowanie
zywnosci zawierajgcej alergeny.

& Drukowanie bez komputera: Samodzielna
drukarka, ktérag mozna zintegrowac z ustugami

zarzadzania menu lub obstugiwac¢ w trybie
offline — dzieki czemu przedsigbiorstwo

zawsze bedzie pracowaé zgodnie z przepisami.

& Wytluszczanie alergenéw: Dzieki drukarce FX3-LX

mozesz zaprogramowac liste alergendw, ktdre
beda automatycznie wyrézniane na drukowanych
etykietach. Dzieki temu zaréwno pracownicy, jak
i klienci beda dobrze poinformowani.

&4 Zarzadzanie baza danych: Mozesz utworzyé

baze danych skfadnikéw z informacjami o

alergenach. Dzigki temu pracownicy nie musza
recznie wprowadzaé danych dla kazdej etykiety,

oszczedzajac czas i redukujac liczbe bteddéw.

&4 Automatyczne aktualizacje: FX3-LX moze

taczy¢ sie z zewnetrznymi bazami danych

lub pobieraé aktualizacje list sktadnikéw z
urzadzen USB lub przez sie¢ przewodowa.
Dzigki temu pracownicy zawsze majg dostep
do najnowszych informacji o alergenach.

Chilli Mayo Dip Burger Buns

Defrosted

14/06/23 13:03

Use By

15/06/23 EOD
Thursday
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Czytelne etyk|etowan|e

za pomoca SATO FX3-LX =

Etykietowanie zgodne z wymogami

Oto dlaczego oznaczanie alergenéw zgodnie z norma
dla zywnosci paczkowanej do bezposredniej sprzedazy
ma kluczowe znaczenie:

& Alergie zagrazaja 2yciu: Niektére alergie
pokarmowe moga powodowaé powazne
reakcje, w tym szok anafilaktyczny, ktéry grozi
$miercig. Dzigki wyraznemu oznakowaniu, osoby
z alergiami moga dokonywa¢ $wiadomych
wyboréw podczas kupowania zywnosci.

&4 Ukryte alergeny: Zywnos¢ paczkowana do
bezposredniej sprzedazy moze czasami zawierac
ukryte alergeny; na przyktad ze wzgledu na
sktadniki uzyte w przepisach lub zanieczyszczenie
krzyzowe podczas przygotowywania.
Etykietowanie ujawnia te alergeny, dzieki czemu
konsumenci mogg ich swiadomie uniknac¢.

Brak uprzedniej regulacji: Przed wprowadzeniem |
ustawy Natashy w Wielkiej Brytanii, zywnos¢  §
paczkowana do bezposredniej sprzedazy czesto |
nie byta odpowiednio oznakowana. Skfadanie
obowiazku informowania klientéw o alergenach

na pracownikéw stwarzato znaczne ryzyko.

<Y

£ Wzmocnienie pozycji konsumentéw: Dzigki
czytelnemu oznakowaniu osoby z alergiami
moga przeja¢ kontrole nad swoimi potrzebami Y }
zywieniowymi i bezpiecznie zamawiac jedzenie m<\\\\\\\ \\\\\\\\\ \

poza domem.

N,
Sﬂo\w\%g u\’fﬁe\ m

R

Ustawa Natashy nakazuje, by zywnos¢
paczkowana do bezposredniej sprzedazy byta
opatrzona etykietami zawierajgcymi pefna liste
sktadnikéw z wyréznionymi alergenami. Zapewnia
to przejrzystosc i chroni konsumentéw, zwtaszcza
tych z potencjalnie zagrazajacymi zyciu alergiami.
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//\.\_ Takeaway Order Date: 01/08/2024
Order #12345 Time: 19:32

Delivery

Kompleksowa, aplikacja

Delivery Address: 123 Road Street, Town, Post Code
Phone: 01245 678910

do drukowaniaetykiet

Burger £4.99
o0 Seasoned Fries = £3.00

dla restauracji i dan na

Delivery Fee £1.50
Total £9.49

wyn os Payment Method: Card

Thank you for your order!
We hope you enjoy your meal.
www.websiteaddress.com

Aplikacja SATO Delivery Cloud umozliwia konsolidowanie
zamowien, zapewniajac oszczednos¢ czasu.

Aplikacja ta z fatwoscig poprawia widocznos¢, zapewniajac elastycznosé

i wydajnos¢ obstugi wszystkich kanatéw zamoéwien — od Wolt, przez
Pyszne.pl, po UberEATS - z jednego miejsca. DELIVERYCLOUD

4 Bezproblemowa integracja ze strong & Zmniejsz ryzyko dostawy
internetowg platformy dostawczej za nieprawidtowych zaméwien klientom
posrednictwem Microsoft Azure, zapewniajaca dzigki konsolidacji strumieni zaméwien
natychmiastowa dwukierunkowa komunikacje dla kazdego partnera dowozu.

w celu aktualizacji zaméwien. . . L
& Zapewnij zgodnos¢ z przepisami

&4 Latwe do przegladania dane w dotyczgcymi alergendw, sprawdzajac
formacie JSON, zawierajace nazwe wszystkie etykiety w aplikacji przed
sklepu, numer zaméwienia, partnera wydrukowaniem.

dostawy i zaméwione produkty.

Polacz aplikacje SATO Delivery Cloud z 3-calows,
antybakteryjna drukarka FX3-LX i zmaksymalizuj
produktywnosé¢ w szybko zmieniajacych sie
srodowiskach gastronomicznych.

Odporna na zachlapania, tatwa w czyszczeniu drukarka etykiet

jest idealnym wyborem dla restauracji i punktéw sprzedajacych
zywnos¢ na wynos:

& Optymalne zarzadzanie magazynem

& Zautomatyzowane daty przydatnosci do spozycia, waznosci
lub sprzedazy

& Petne etykietowanie sktadnikéw i alergenéw w celu zapewnienia
zgodnosci z przepisami dotyczgcymi zywnosci

& Zgodnos¢ z aplikacjami SATO, takimi jak

Aby zobaczyé dziatanie tej
SATO e aplikacji w praktyce, kliknij
k3 AEP SAFETY tutaj

DELIVERYCLOUD  [aN[CReNlIGE Application
; Sato App Storage “ P
Services 9 Enabled Printing i nie tylko..'
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7 M

Whole Chicken

Allergens: None

Temperatura &
Kontrola PR e e
M O n ito rowan i e USE WITHIN 48 HOURS

4 Uproszczenie proceséw zgodnosci: Drukarke
bezpi . . ,.. etykiet FX3-LX mozna zaprogramowac tak, aby
ezpieczenstwa zywnosci jest sprawg . . .
e : automatycznie drukowata etykiety z kluczowymi
najwyzszej wagl. Jed‘nq-z kIL,‘CZ?WyCh informacjami, takimi jak data, godzina, temperatura
praktyk, ktgra chroni k||er.1tow, Jest gotowania i rodzaj miesa. Eliminuje to potrzebe
sprawdzanie wewnetrznej temperatury odrecznego prowadzenia dziennikéw, zmniejszajac
gotowanego miesa. Ten pozornie prosty ryzyko btedéw i zapewniajgc przejrzysta
krok ma duze znaczenie pod wzgledem dokumentacje dla inspektoréw.
zapobiegania chorobom pokarmowym
i zapewnienia wysokiej jakosci potraw.

W branzy hotelarskiej zapewnienie

&4 Wydajnosé potaczen Bluetooth: Wyeliminuj
ktopotliwe przewody, uzywajgc sondy temperaturowej
z potaczeniem Bluetooth. To bezprzewodowe

L eI 06 o Ee i pofaczenie pozwala personelowi szybko i fatwo

R mierzy¢ temperature gotowanego migsa bez
Kontrole temperatury nie dotycza tylko koniecznosci pozostawania w poblizu drukarki.
produktu koricowego. Monitorowanie

temperatury gotowania podczas catego &4 Zwiekszona doktadnosé: Drukarki SATO produkuja
procesu pomaga zapewni¢, ze migso jest wysokiej jakosci, odporne na rozmazywanie
bezpieczne i rbwnomiernie ugotowane. etykiety. Dzieki temu masz pewnos¢, ze istotne
Jest to szczegdlnie wazne w przypadku dane dotyczace temperatury pozostang czytelne,
duzych lub grubych kawatkéw miegsa, np. podczas tworzenia dokumentacji lub

sprawdzania danych w przysztosci. Eliminuje to
mozliwos¢ pomyiki lub btednej interpretacji, ktére
moga wystapi¢ w przypadku rejestréw pisanych
odrecznie.

w ktérych uzyskanie odpowiedniej
temperatury wewnetrznej wymaga
wiecej czasu.

Narzedzia pracy: &4 Ulepszony przeptyw pracy: Potaczenie drukarki
N . . . C o FX3-LX i sondy temperatury usprawnia proces
a szczescie zapewnienie odpowiednich < dzani o

; . prawdzania temperatury. Za jej pomocg personel
temperatur nie wymaga skomplikowanych moze mierzy¢ temperature, drukowaé etykiety
proceséw. W kuchniach uzywa sie i wydajnie dokumentowac dane, oszczedzajac
cyfrowych termometréw do 2yWh0éCi, ktdre cenny czas w dynamicznym Srodowisku pracy,
zapewniajg dokfadne i wiarygodne odczyty. jakim jest kuchnia.
Termometry te s3 uzywane podczas
catego procesu obrébki termicznej, od

% Spokéj ducha: Dzigki I i doktad
poczatkowego smazenia do koricowej £ Spoksj ducha: Dzigki czytelnemu i dokdadnemu

) : zapisowi temperatury miesa, restauracje moga
kontroli temperatury wewnetrznej. wykazaé swoje zaangazowanie w przestrzeganie
zasad bezpieczeristwa zywnosci. To korzysé
zaréwno dla pracownikéw, jak i klientow.

satoeurope.com



Produkcja
Zarzadzanie

SATO Production

Management -
optymalizacja produkciji,
minimalizacja odpadéw,
maksymalizacja Swiezosci
Rozwiazania do zarzadzania produkcja
firmy SATO stuzg do optymalizacji produkcji
i redukcji marnotrawstwa w procesach
produkcji zywnosci. Ten innowacyjny system

etykiet wykorzystuje zaawansowane funkcje
$ledzenia do monitorowania czasu produkgji

towaréw, umozliwiajac firmom podejmowanie
$wiadomych decyzji dotyczacych zarzadzania

magazynem.
System pomaga kierownikom produkgiji
dokfadnie okresli¢ $wiezos¢ zywnosci. Dzigki
mozliwosci sledzenia czasu produkcji firma

zyskuje wglad w czasie rzeczywistym w terminy

przydatnosci kazdego produktu, a nastgpnie
moze okresli¢, czy nalezy wyprodukowac
wiecej produktdw, czy tez konieczne jest
dostosowanie harmonograméw produkgiji,
aby zapobiec marnotrawstwu.

Dzieki temu rozwigzaniu firmy moga
proaktywnie zarzadzac fatwo psujacymi

sie produktami. Na podstawie danych

o $wiezosci produktéw, pozyskiwanych

w czasie rzeczywistym, firmy moga
zoptymalizowa¢ produkcje, zmniejszy¢ ilos¢
odpadéw i zwiekszyé zadowolenie klientéw,
oferujac im swiezo wyprodukowane towary.
W efekcie to rozwigzanie staje sie cennym
narzedziem dla zaktadéw produkcyjnych,
ktére daza do idealnej rownowagi miedzy
utrzymaniem wysokiej jakosci produktu

a ograniczeniem niepotrzebnych strat.

WATH

Bakery Category Daily
Pastry

12 Almond Croissant
12 All Butter Crossiant
6 Maple Plait

6 Cinnamon Swirl

12 Chocolate Twist

12 Vanilla Crown

12 Chocolate Croissant
12 Pain Au Raisin

12 Pain Au Chocolate
6 Pretzel

8 Cheese Twist

Najwieksze korzysci

& Zmniejszona ilos¢ odpadéw zywnosciowych:
Wglad w czasy przydatnosci produktéw w
czasie rzeczywistym umozliwia dostosowanie
harmonograméw produkcji do popytu, unikniecie
nadprodukgji i marnotrawstwa zywnosci.

& Zoptymalizowane planowanie produkcji:
Podejmowanie decyzji o wielkosci produkcji na
podstawie rzeczywistego popytu prowadzi do
zmniejszenia ilosci odpaddéw i poprawy wydajnosci.

&4 Usprawnione zarzadzanie magazynem:
Lepsza widocznos¢ pozioméw zapaséw utatwia
utrzymanie optymalnego poziomu zapaséw w celu
zminimalizowania kosztéw przechowywania i strat
zwigzanych z przeterminowanymi produktami.

& Zwiekszone zadowolenie klientéw:
Zoptymalizowane planowanie produkcji przektada
sie na stafg dostepnos¢ swiezych produktéow.

& Zwiekszona dochodowosé: Zmniejszona ilosé
odpadéw i zoptymalizowana produkcja skutkuja
wigkszymi zyskami.

§ Usprawnione dziatania: Zautomatyzowane
$ledzenie ogranicza prace reczng i poprawia
0gdlng wydajnos¢ operacyjna.

Aby zobaczy¢ dziatanie tej
aplikacji w praktyce, kliknij
tutaj

Usprawnij prace w kuchni stosujgc rozwigzania etykietowania SATO dla gastronomii
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o
Czyszczenie Temperatura

produktu

Niezgodnosci

Cechy urzadzenia:

Identyfikacja i Sledzenie Rejestrowanie
za pomocg zdje¢ utatwia zapisywanie etykiet
na potrzeby sledzenia.

Kontrola odbioru Przy odbiorze towaréw
nalezy sprawdzi¢ rézne krytyczne punkty:
temperature produktu, date przydatnosci

do spozycia dostawcy, stan opakowania

itp. Archiwizowanie etykiet produktéw bez
koniecznosci ich fizycznego przechowywania;
wystarczy zrobié¢ im zdjecia.

Drukowanie etykiet Aplikacja zapewnia
mozliwo$é drukowania etykiet gotowych
produktéw, etykiet z datg przydatnosci do
spozycia lub prostych etykiet.
Korzysci

& Znaczna oszczednos$¢ czasu

§4 Niezbedne narzedzie, ktére utatwia
wykonywanie codziennych czynnosci

B Prosta obstuga

& Gwarantowana zgodnos¢

Autokontrola

Dzieki rozwigzaniu SATO Food Safety Management firmy
moga dostosowac ustawienia automatycznej kontroli i ich
czestotliwos$¢ do charakterystyki swojej dziatalnosci.

Autokontrola metod pracy

Autokontrola metody pracy to seria list
kontrolnych, ktére mozna dostosowac do P o
wilasnych potrzeb, potaczona z listg dziatar) |-
naprawczych wymaganych w przypadku
wykrycia jakichkolwiek niezgodnosci.
Zaplanuj zadania do wykonania dla
kazdego stanowiska pracy i zwigksz swoja
wydajnos¢.

Automatyczne kontrole procesu czyszczenia:
E Automatyczne kontrole planu czyszczenia sg

skonfigurowane z powigzanymi czestotliwosciami.

Temperatura

o MY

o MV

Czyszczenie Temperatura

Autokontrola pracy z olejem: Automatyczne
g&; kontrole pracy z olejem sa skonfigurowane

z powigzanymi czestotliwosciami.

Autokontrola temperatury: Odczyty temperatury
ng [J, s dostosowywane do specyfiki kuchni operatora.
Skonfigurowana skala przepisowych wartosci
pozwala ostrzegac¢ pracownikéw o wszelkich
odchyleniach. Odczyt temperatury odbywa sie
recznie lub automatycznie - za pomocg czujnikéw.

Zarzadzanie uprawnieniami: Aplikacja zapewnia kilka profili
z réznymi poziomami dostepu do informacji: uzytkownik,
administrator i kierownik.

Nadzér kierowniczy: Struktura SATO Food Safety Management
zapewnia zdalny dostep do danych kazdej lokalizacji. Na ekranie
nadzoru mozna tatwo zidentyfikowa¢ punkty, ktére wymagajg
szczegodlnej uwagi. Dostepna jest réwniez konfiguracja alertéw
przez e-mail.

Historia: Archiwizacja danych jest zautomatyzowana, odbywa sie
w czasie rzeczywistym, a archiwum jest dostepne natychmiast.

satoeurope.com



RFID
w branzy
gastronomicznej

Jak RFID zwieksza
wydajnosé i poprawia
jakos¢ obstugi klienta

Technologia RFID (ang. Radio Frequency
|dentification) ma wiele zastosowar w
sektorze gastronomicznym. Poprawia ona
wydajnos¢, mozliwosci $ledzenia i inne
procesy zarzadzania faricuchem dostaw.
Technologia RFID zyskuje coraz wigksza
popularnos¢ w sektorze spozywczym,
poniewaz firmy dostrzegaja jej wartosé

w zakresie wydajnosci, identyfikowalnosci
i spetniania zmieniajgcych sie wymagan
konsumentéw i standardéw regulacyjnych.

Technologia RFID odgrywa coraz wazniejsza role

w skutecznym zarzadzaniu taricuchem dostaw w
przemysle spozywczym, zwlaszcza gdy kladziemy
nacisk na $wiezos¢ i pracujemy z produktami o
krétkich terminach przydatnosci. Rozwigzanie do
zarzadzania bezpieczeristwem zywnosci firmy SATO
pomaga monitorowa¢ produkty na podstawie ich
daty i pochodzenia, utatwiajgc zautomatyzowane
zarzadzanie magazynem na zasadzie FEFO (ang.
First Expired, First Out). Nie tylko zwieksza to
wydajnos¢ operacyjng, ale takze minimalizuje zaréwno
ryzyko, jak i straty podczas wycofywania zywnosci,
pomagajac zbudowaé odporniejszy i bardziej
zréwnowazony taiicuch dostaw.

Utrzymanie skutecznego zarzadzania magazynem
pozostaje statym wyzwaniem dla sprzedawcéw
detalicznych zywnosci. Niedokfadne stany
magazynowe wzbudzajg niezadowolenie klientéw,

a takze przyczyniaja si¢ do znacznego marnotrawstwa

WATH
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Korzysci i zastosowania RFID
w przemysle spozywczym:

& Zarzadzanie magazynem

& Sledzenie, identyfikacja i przejrzystosé
& Monitorowanie temperatury

& Zmniejszenie odpadéw zywnosci

& Widocznos¢ taficucha dostaw

& Optymalizacja stané6w magazynowych
& Usprawnienie proceséw dystrybug;ji

& Bezpieczenstwo zywnosci

K Zarzadzanie wycofywaniem partii

& Zwiekszenie wydajnosci operacyjnej

zywnosci. Kazdego roku sklepy spozywcze i
restauracje wyrzucajg miliardy kilograméw zywnosci
rocznie, gléwnie z powodu obaw o niedostateczng
$wiezos¢, co tylko swiadczy o krytycznej potrzebie
zwiekszenia doktadnosci inwentaryzaciji.

Firmy spozywcze ponoszg odpowiedzialnosc¢ za
wycofywanie niebezpiecznych produktéw w celu
ochrony integralnosci taricucha zywnosciowego.
Rozwigzania firmy SATO ograniczajg koniecznos$é
wyrzucania catych partii zywnosci, umozliwiajac
precyzyjne monitorowanie terminéw przydatnosci na
poziomie palet, skrzynek i tac. Co wigcej, wspdiczesni
konsumenci zywnosci, w tym osoby kupujace przez
internet (ew. odbierajgce zamdéwione produkty

w sklepie) wykazujg zwiekszone zainteresowanie
procesem produkgji, sktadnikami i pochodzeniem
zywnosci. Ta rosnaca $wiadomos¢ konsumentéw
podkresla duza potrzebe wiekszej przejrzystosci

w faricuchu dostaw zywnosci.

Usprawnij prace w kuchni stosujgc rozwigzania etykietowania SATO dla gastronomii



Pakuj z pewnoscia,
wyeliminuj btedy z SATO
Food Service and Delivery

Czy reklamacje dotyczace
nieprawidlowych zamoéwien
kosztuja firme czas i pieniadze?

Siegnij po zintegrowane rozwigzanie SATO,
ktére faczy funkcje zaawansowanego
zarzadzania zamoéwieniami, weryfikacji
pakowania i inteligentnego drukowania.

Drukarka FX3-LX bezproblemowo
integruje sie w proces pracy, wyswietlajac
powiadomienia ekranowe w czasie
rzeczywistym i gwarantujac, ze kazde
opakowanie zostanie doktadnie
przygotowane.

SATO FX3-LX z AEP

Inteligentne rozwigzanie do drukowania

& Nie ma potrzeby korzystania
z oddzielnych komputeréw lub
oprogramowania innych firm

& Wbudowana inteligencja redukujaca

btedy ludzkie

& Mozliwosé podtaczenia urzadzen
peryferyjnych: obstuga skaneréw,
wag i innych urzadzen

& Bezposrednia tacznosc¢ z systemami
chmury oraz wewnetrznymi systemami IT

& |dealna do niewielkich przestrzeni

& Obnizenie catkowitych kosztéw posiadania:
mniej przestojow i konserwagji

& Intuicyjny interfejs

Stanowisko
do_pakowania

Najwieksze korzysci:

& Zmniejszona liczba reklamacji: Materiat wideo
utatwia rozwigzywanie reklamacji klientéw.

& Redukcja kosztéw: Minimalizuj
odszkodowania za fatszywe reklamacje.

& Zwiekszona wydajnosé: Usprawnienie
proceséw pakowania przyspiesza proces
realizacji zaméwien.

4 Wieksze zadowolenie klientéw: Proces
pozwala zapewni¢, ze kazde zamdwienie jest
prawidiowe, zwiekszajac lojalnos¢ klientéw.

Specjalna
funkcja

Eliminacja
poméwien bez
dowodow

Obecnos¢ filmowych
materiatéw dowodowych
zabezpiecza interes firmy
we wszelkich sporach

z klientami i skraca czas
ich rozwigzywania.

satoeurope.com



Aby uzyska¢ wiecej informac;ji, skontaktuj sie
z lokalnym oddziatem firmy SATO
lub odwiedz naszg strone internetowa:

satoeurope.com
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