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Autokontrola

	 Śledzenie
Zapisywanie etykiet śledzenia jest 
łatwiejsze dzięki opcji robienia zdjęć.

	 Automatyczna kontrola czyszczenia
Automatyczne kontrole planu czyszczenia są 
skonfigurowane z odpowiednimi częstotliwościami.

	 Automatyczna kontrola temperatury
Odczyty temperatury są dostosowane do specyfiki 
Twojej kuchni. Skala wartości regulacyjnych jest 
skonfigurowana, aby informować pracowników o 
wszelkich odchyleniach. Odczyty temperatury mogą 
być wykonywane ręcznie lub automatycznie za 
pomocą czujników. 

	 Automatyczna kontrola oleju
Automatyczne kontrole oleju są skonfigurowane z 
odpowiednimi częstotliwościami.

Dzięki rozwiązaniu SATO do zarządzania bezpieczeństwem 
żywności możesz dostosować ustawienia automatycznej 
kontroli oraz ich częstotliwość do swoich potrzeb. 

Automatyczna kontrola metod pracy

Zarządzanie uprawnieniami
Aplikacja oferuje kilka profili z różnymi poziomami dostępu do 
informacji: użytkownik, administrator i nadzorca.
Nadzór
Biuro Zarządzania Bezpieczeństwem Żywności SATO umożliwia 
zdalny dostęp do danych z każdego miejsca. Łatwo zidentyfikujesz 
punkty, na które należy zwrócić uwagę, korzystając z ekranu 
nadzorczego. Dostępna jest również konfiguracja powiadomień 
e-mail. 
Historia 
Twoje archiwizowanie danych jest zautomatyzowane w czasie 
rzeczywistym i dostępne natychmiastowo. 
 

	 Kontrola odbioru
Różne krytyczne punkty muszą 
zostać sprawdzone przy odbiorze 
towaru: temperatura produktu, 
daty ważności od dostawcy, stan 
opakowania itp. Archiwizuj etykiety 
produktów, robiąc im zdjęcia, 
bez konieczności fizycznego ich 
przechowywania.

	 Drukowanie etykiet 
Aplikacja umożliwia drukowanie 
etykiet gotowych produktów, 
dodatkowych etykiet z datą 
przydatności do użycia lub prostych 
etykiet.

Opis funkcji

Lilian CHARLES
Zdobywca tytułu „Najlepszy
rzemieślnik Francji”

Rozwiązanie 2w1 opracowane 
dzięki jego unikalnej wiedzy na 
temat bezpieczeństwa żywności. 
Gwarancja spokoju ducha! 

Automatyczna kontrola metod 
pracy jest prezentowana jako 
seria list kontrolnych, które można 
dostosować, w tym z działaniami 
korygującymi w przypadku wykrycia 
niezgodności.
Zaplanuj wszystkie zadania do 
wykonania na każdym stanowisku 
pracy, aby zwiększyć swoją 
efektywność.



Zalety rozwiązania

 Prosty interfejs, który 
dostosowuje się do Twoich 
potrzeb
Użytkownicy uwielbiają, jak prosty 
jest w obsłudze ten system, dlatego 
odnosi taki sukces na rynku.

 SATO Food Safety Management 
jest dostępne 24/7

 Uwzględnij specyfikę swojej 
organizacji
Nasze rozwiązanie opiera się na 
elastyczności konfiguracji platformy, 
co pozwala nam radzić sobie ze 
złożonościami organizacyjnymi grupy 
Aplikacja jest dostosowywalna i 
wielojęzyczna.

Znacząca oszczędność czasu

Kluczowe narzędzie, które ułatwia codzienne 
czynności

Łatwość użycia

Niezastąpione wsparcie w spełnieniu norm 
sanitarnych

Nowe 
rozwiązanie 
biznesowe 2w1

Cyfryzacja – sojusznik w Twoich codziennych zadaniach

SATO Food Safety Management umożliwia:
 Cyfryzację swojego planu kontroli sanitarnej
 Drukowanie dodatkowych etykiet z datą przydatności do użycia i etykiet INCO
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SATO jest wiodącym globalnym dostawcą 
rozwiązań Auto-ID, które łączą ludzi, 

towary i informacje.

O SATO

Obsługuje szeroki zakres klientów, dostarczając kompleksowe 
rozwiązania, które usprawniają operacje, wzmacniają zespoły 

pracownicze i pomagają klientom zmniejszyć wpływ na 
środowisko.

Aby uzyskać więcej informacji, skontaktuj się z lokalnym biurem firmy SATO

+71 776 04 01
info-pl@sato-global.com

Odwiedź naszą stronę internetową


